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Kartoffel-Zucchini-Auflauf
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Ein Kochrezept
a. Vier Fotos passen zum Rezept. Welche?
b. Bringen Sie die passenden Fotos in die richtige Reihenfolge.

Reihenfolge des Fotos:_
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a. Vier Fotos passen zum Rezept. Welche?

Kartoffel-Zucchini-Auflauf

Zutaten fur 4 Personen

7509 Kartoffeln

400g Zucchini



1 Zwiebel

1 Apfel

4 Eier

200g sliBe Sahne

3EL Butter

Salz, Pfeffer

Muskatnuss

Vorbereitung

die Vorbereitung, die Vorbereitungen

Zwiebel schélen, schneiden und anbraten

Dann in eine Auflaufform fillen



Kartoffeln waschen, schalen, in diinne Scheiben schneiden

Apfel schalen und in Scheiben schneiden

Zubereitung

Die Kartoffel-, Zucchini- und Apfelscheiben in die Auflaufform legen

Den Backofen auf 200°C vorheizen

Die Eier und die Sahne verriihren, mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss

wurzen

Estragon in feine Streifen schneiden und mit der Eiersahne verriihren

Das Ganze gleichmaBig tber die Gemuse- und Apfelscheiben gieBen

Auflaufform mit Deckel fur ca. 20 Minuten in den Backofen stellen

(mittlere Schiene)



Danach Deckel wegnehmen. Nach ca. 30 Minuten ist der Auflauf fertig.
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